Gastronomiebetrieb Wehsner

Gemuitliches Restaurant
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19 Hotelzimmer, 33 Betten
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2 Biergarten
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GrolRer Saal fur bis zu 200 Personen
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Konferenzraume mit Tagungstechnik

*kkkk

Shuttle-Service fur Ihre Gaste

Verwaltung: Hamburger Str. 38
38114 Braunschweig
Telefon: 05 31/ 34 56 50
e-mail: firma-VERDI@web.de
www.landhaus-verdi.de
www.derschoenstetag.com

Menivorschlage

Kalte Vorspeisen

Landhaus VERDI GmbH
Familie Wehsner
Dorfstr. 12
38159 Vechelde/Sier3e
Tel.:05302/91040 Fax:910499
Internet: www.Landhaus-Verdi.de

Menu- und Buffetvorschlage
fur Feiern und Festlichkeiten

Die folgenden Meni- und Buffetvorschlage lassem sic
nach Absprache untereinander und mit sdmtlichendBtan
aus der Speisekarte kombinieren.
Sie kdnnen uns aber auch lhre eigenen Vorschldgekam,
wir gehen gern auf lhre Wiinsche ein!

Fir Kinder bis zu 4 Jahren ist das Essen kostenfrei
von 5-11 Jahren berechnen wir den halben Preis.



Melonenschiffchen mit Schwarzwalder
Schinken

Gerauchertes Forellenfilet auf Buttertoast,
dazu Sahnemeerrettich

Frischer Raucherlachs auf Toast
dazu Meerrettichsahne

Salatteller der Saison mit Putenbruststreifen
Warme Vorspeisen
Konigin-Pastete, gefillt mit feinem Ragout,

Sauce Hollandaise und Zitrone

Seezungenschleifchen in WeilRweinsauce
mit Shrimps, Champignons und Fleurons

Pikantes Zungenragout mit kleinen Wurstchen,
Champignons und Blatterteig

Suppen
Rinderkraftbriihe mit Nudel und Gemusestreifen

Hochzeitssuppe mit Nudeln,
Klésschen, Eierstich und Spargel

Broccolicremesuppe
Tomatencremesuppe mit Sahnehaubchen
Champignonsuppe von frischen Champignons

Currycremesuppe mit Porree und Ananas
Getrankekarte

Biere
Herforder Pils, Alster 0,31
Alkohol frei 0,31

4,50 €

4,90 €

4,90 €

5,50 €

7,00 €

6,70 €

2,60 €

3,20 €

2,80 €

2,80 €

2,80 €

3,20 €

1,90 €
2,00 €

Mixgetranke

Jim Beam - Cola 3,10 €
Wodka - Lemc 3,10€
Gin Tonic 3,10€
Bacardi - Cola 3,10 €
Caipirinha 5,50€
Pina Colada 4,10 €
Tequila Sunrise 4,10 €

Auf Wunsch erstellen wir Ihnen auch Komplett-An¢gelbo

Auf Wunsch organisieren oder vermitteln wir zu thFestlichkeiten
Alleinunterhalter, Musiker sowie Events.

Die genaue Personenzahl muss spatestens 3 Tagervorh
verbindlich zugesagt werden.

Das festliche Eindecken der Tafel mit Kerzen, Tadaldern
und Servietten wird mit 1,00 € pro Person berechnet

Gerne bestellen wir auch festliche Blumengestecke
(5,00 - 20,00 Euro pro Gesteck)

Hochzeitstorten bestellen wir gern bei dem Konditoer Wahl.

Auf Wunsch organisieren oder vermitteln wir zu thFestlichkeiten
Alleinunterhalter, Musiker sowie Ever

Hauptgerichte

Rinderbrust in Meerrettichsauce, dazua8aller und
Bouillonkartoffeln 12,00 €



Erdinger Weizen
Alkoholfreie Getranke
Coca Cola, Fanta, Sprite

0,51

0,31

Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale 0,2

Wasser

Apfelsaft, Traubensaft
Warme Getranke
Kannchen Kaffee
Tasse Kaffee
Cappuccino

Espresso

Schnépse

Korn, Aquavit etc.
Baileys auf Eis

Fernet, Jagermeister
Whiskey, Himbeergeist
Weinbrand

Mariacron

Asbach Uralt
Hennessy

Sekt

Schloss Rheinberg
Glas Sekt

Weine

Grauer Burgunder Weil3wein
Portugieser Weil3herbst, rose
Dornfelder Rotwein

Dessert

Gemischtes Eis mit Sahne

0,31
0,21

2 cl
2 cl
2 cl
2cl

2cl
2 cl
2cl

0,71
11,0

0,71
0,71

Rote Gritze mit Vanillesauce oder Vanilleeis

Bayrisch Creme mit frischem Obst

2,80 €

1,90 €
1690

1,90 €

1,90 €

2,50 €
1,80 €
2,00 €
1,80 €

1,75 €
2,00 €
1,75 €
2,00 €

1,75 €
2,00 €
2,80 €

14,50 €
1,70 €

17,50 €

13,50 €
14,00 €

2,70 €

290 €

3,00 €

Forellen in Mandelbutteerviert mit Sahnemeerrettich,
Petersilienkartoffeln und Salat der Saiso

Putenbrustbraten "Waidmann" mit frisel@&ampignons,
verschiedenem Genuingl Kroketten

Burgunder-Schinken mit Weinkraut,
Salzkartoffeln und Kartoffelklo3en

Schweine- und Rinderbraten an lieecChampignons,
dazu grol3e Gemiseplatte, KrokettehKartoffeln

Gespickter Rinderfiletieramit Pfifferlingen,
dazu Champignons, Gaaplatte, Kroketten und Rosti

Glacierter Rindersaftbraten Rfifferlingrahmsauce,
Gemiuseplatte und Kartoffelvariationen

Hirschkalbsbraten "BadBaden" an Preiselbeerbirne,
serviert mit Pfitiagen, Rotkohl, Gemuseplatte,

Kroketten und Petersilienkartoffeln

Pochierter Lachs in Weil3weinsauce,
an frischem Broccoli und Salzkartoffeln

Schweinelendchen in Cognauoratazu Champignons,
frisches Gemuse und &itek

Wildschweinbraten an Preiselbeerpfirsighgerichtet mit,
Champignons, Rotkohl, Gemiseplatte urakétten

Vorschlage zur Erweiterung Ihres Buffets

Warme Extras

12,00 €

12,80 €

3,5D €

14,50 €

16,90 €

15800

,ABE

15,20 €

16,00 €

Roastbeef im Ganzen gebraten, dazu Sauce Bernais

6,40 €

Schweinefilets im Ganzen gebraten, dazu Champighomr



Mousse au Chocolat mit Vanillesauce

Zimtparfait mit Himbeersauce

Vanilleeis mit heil3en Himbeeren

Vanilleeis mit frischem Obstsalat und Schokosauce
Mousse au Chocolat auf Fruchtspiegel

Eisbombe "VERDI" brennend serviert

Pauschalangebot
Buffet "VERDI"
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Mettschwein mit Zwiebeln und grobem Pfeffer

3,00 €

3,30 €

3,50 €

70 8,

4,10 €

4,40 €

6,40 €
Riesengarnelen in Krauterbutter gebraten mit Wiisire
6,90 €
Rinderfilet "Wellington" mit Broccoliroschen und Kaffelgratin
7,40 €

SiuRes Extra
Dessert Buffet mit Show ab 50 Personen

7,40 €

Zur Geisterstunde

Feurige Gulaschsuppe mit reichlich Fleischeinlage
3,00 €
Serbische Bohnensuppe scharf pikant
2,80 €
Italienische Minestrone
3,00 €
Zuckersuf3es Kuchenbuffet
4,10 €

Die Torte fur den schénsten Tag im Leben
ab 102,30 €

Sektempfang (Sekt, O-Saft)
2,90 € pro Person

Menu 1
Melonenschiffchen mit Schwarzwélder Schinken

Tomatencremesuppe mit Sahnehaufchen



Geflllte Eier auf Remouladenbett
Gebratene Hahnchenhaxen
Bauernsalat aus dem Tongefaf3
Mozzarella mit Tomaten

Nudelsalat
Kartoffelsalat
Brotkorb mit Butter
Salatvariationen mit Joghurtdressing
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Schinkenkrustenbraten mit Ananaskraut und Kartgféein

*kkkk

Schokoladenpudding mit Vanillesauce
Zitronencreme

*kkkk

Pauschalpreis 43,00 €/pro Person (inkl. Bier, Waml alkoholfreie Getranke)

ab 50 Personen

Menl 3

Salatteller der Saison mit Putenbruststreifen

Rinderkraftbriihe mit Nudeln und Gemisestreifen

Pochierter Lachs in WeilRweinsauce,

Wildschweinbraten mit Preiselbeerpfirsich, Champigs
Rotkohl, Gemuseplatten und Kroketten

Vanilleeis mit heiRen Himbeeren
27,60 €
N———
Meni 2
Geraucherte Forellenfilets auf Buttertoast und Satheerettich
Hochzeitssuppe mit Nudeln, Kl63chen, Eierstich Sipargel

Glacierter Rinderbraten mit Pfifferlingrahmsauce,
Rotkohl, Gemuse und verschiedene Kartoffeln

Zimtparfait mit Himbeersauce

26,30 €

Buffet "Toscana"
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Parmaschinken mit Melone, griine und schwarze Oliven
Zucchini gegrillt su3-sauer
frittierte Zwiebeln



dazu frischer Broccoli und Salzkartoffeln Italienische Kochschinkenrdllchen
Broccoli in Bierteig gebacken

Vanilleeis mit frischem Obstsalat Champignons in Knoblauchél eingelegt
Auberginen mit Tomatensauce
26,00 € Mozzarella mit Tomaten
Auswahl italienischer Kasesorten
ko Weil3brot
Menu 4 Fhkkk
Frischer Raucherlachs auf Toast mit Meerettichsahne Hahnchenbrust in Tomatensauce mit Erbsen
Hochzeitssuppe mit Nudeln, Kl63chen, Eierstich Sipargel ok
Schweine- und Rinderbraten mit frischem Champignons Marsalacreme mit frischen Friichten
dazu grolRe Gemuiseplatte und Kroketten Tiramisu
Vanilleeis mit heil3en Himbeeren FHIFK
25,30 € 16,80 €
Buffet "Gourmet” Buffetvorschlage

(Preise gelten ab 25 Personen)
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Buffet "Romanoff"
Rosa gebratenes Roastbeef mit Blumenkohl umlegbande Remoulade

Parmaschinken auf Melonenschiffchen Fhkdk
H&ahnchenbrust auf Mini-Ananas
Eierplatte mit Sardellenfilets, Kaviar und hausgemar Remouladensauce Medaillons vom Schweinefilet garniert
Schinkenrélichen mit Spargelstangen gefillt Geraucherte Putenbrust mit Cumberlandsauce
Geflligelsalat mit Champignons und Friichten Melonenschiffchen mit Schinken
Tomaten-Mozzarella mit Basilikumblattern, Balsamical Olivendél Mettschwein mit Zwiebeln und grobem Pfeffer

Nudelsalat Wacholdergeraucherte Forellenfilets mit Preisellsadmesauce



Salatvariationen mit verschiedenen Dressings
Matjessalat mit Majonaise, Zwiebeln und Apfel
Kase - Auswahl
Brotkorb und Butter
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Niedersachsische Hochzeitssuppe am Tisch serviert
Italienische Lachslasagne
Elchbraten "Nordische Art" mit Steinpilzen, Bohnénd¢ichen
und Kartoffeln

*kkkk

frischer Obstsalat und Grand Marnier
Waldbeeren-Gritze mit Vanillesauce
Marmoriertes Mousse mit exotischen Friichten

*kkkk

29,70 €

Buffet "Sardinien"
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Parmaschinken mit Melone
Zucchinisalat
Auberginen in Kase-Ei-Hulle
Meeresfriichtesalat mit Oliven
Hausgebeizter Lachs mit italienischer Krautermisau
Mozzarella mit Tomaten und Basilikumblattern
Thunfischsalat mit grinen Bohnen
Bunte Paprikastreifen im Ofen gegrillt
Champignons in Olivendl eingelegt

Hausgebeizter Lachs mit Sahnemeerrettich
und Senf-Dill-Sauce
Gebratene Hahnchenhaxen, Eierplatte
Bauernsalat aus Tongefaf3
Geflugelsalat mit Erbsen und Reis in stf3er Sahne
Nudelsalat, Kartoffelsalat
Frische Salatvariationen mit Joghurtdressing
Auswahl von Kase
Brotkorb und Butter
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Schweine- und Rinderbraten mit Kroketten
Apfelrotkraut
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Waldbeerengritze mit Vanillesauce
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24,50 €

Buffet "Landhaus"
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Katenrauchschinken auf Melonenschiffchen angerichte

Schinkenrélichenplatte gefiillt mit Spargelstanged Remouladensauce

in Wacholder geraucherte Forellenfilets
mit Preiselbeer-Sahnemeerrettich
Hausgebeizter Lachs mit Sahnemeerrettich
Eierplatte verschieden garniert
Gebratene Hahnchenhaxen

Selbstgemachtes Sauerfleisch mit Remouladensauce

Geflugelsalat "Hawaii"



Vitello Tonato
Gekochter Schweinericken, hauchdinn aufgeschmititefhunfischsauce
Italienische Kaseplatte
Weil3brot
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Schweinemedaillons in Gorgonzolasauce mit Reis
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Tiramisu
Obstsalat mit Marsala
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27,00 €

Buffet "Exklusiv"
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Roastbeef rosa gebraten mit Sauce Remoulade
Medaillons von Rind-, Schweinefilets und Putenbrust
mit frischem Obst garniert
Parmaschinken auf Honigmelonenschiffchen mit Oliven
Hasenruckenfilets im Ganzen gebraten und tranchieitt Preiselbeeren
gefullte Birnen und Pfirsiche dazu Sauce Cumberland
Entenbrust, tranchiert mit Sauce Cumberland
Hausgebeizter Lachs mit Senf-Dill-Sauce und Saheeatdch
Réaucherfischvariationen mit Apfel-Sahnemeerrettich Heilbutt,
Schillerlocke, Makrelen, Aal und Forellenfilets
Tiefseegarnelen in einer Cocktail-Sauce angerichtet
Meeresfriichtecocktail
frisch hausgemachter Gefliigelsalat mit einer le@chBauce aus Joghurt
Rindfleischsalat "Welfenstadt"

Nudelsalat
Salatvariationen mit Joghurtsauce
Auswahl von Kase
Brotkorb und Butter
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Schinkenkrustenbraten mit Kartoffelgratin
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Mousse au Chocolat mit Vanillesauce
Zitronencreme mit Kirschsauce
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2250 €

Buffet "Rustica"
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Hausmacherbratenplatte mit Jus
Schinkenrélichenplatte gefiillt mit Spargelstanged Remouladensauce
Mettschwein mit reichlich Zwiebelringen garniert
Schlachtwurstplatte in der Molle serviert

Hahnchenhaxen gebraten mit Obst dekoriert
in Wacholder geraucherte Forellenfilets mit Preimr-Sahnemeerrettich
Kartoffelsalat, Nudelsalat



Waldorfsalat
Auswahl von edlen Kasesorten
Brotkorb und Butter
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Windsorsuppe mit Dry Sherry und Chesterstange esrvi
Schweineriicken mit Krauterkruste am Buffet tranthied Berner Rosti
Medaillons in Gorgonzola-Sauce mit gemischtem Reis
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Mousse au Chocolat mit Fruchtsauce
Miniwindbeutel mit Vanilleeis gefullt
Frischer Obstsalat mit Marsala
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36,80 €

Buffet "Braunschweig"
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Hausmacher Sauerfleisch mit Remouladensauce
Braunschweiger Mettplatte mit Zwiebeln und grobdeffer
Hausmacher Wurst-Platte
Oma's Zwiebelfleisch
Hausgemachte Mettballchen
verschiedener Bratenaufschnitt mit Jus
Gebratene Hahnchenhaxen
Geflllte Eier
Edles Mixgemise suf3-sauer
Gurkensalat in Dill-Sahne-Sauce

Kartoffelsalat schlesische Art

geflllte Eier
Matjesfilet Hausfrauenart auf Salatbett
Brotkorb
Butterteller
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Bayrisch Creme mit Himbeersauce
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19,50 €

Buffet "Heinrich der Lowe"
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Medaillons von Schweinefilet mit Obst garniert
Geflllte Eier
Parmaschinken mit Honigmelonenschiffchen
Entenbrust knusprig gebraten mit Sauce Cumberland
Wacholdergeraucherte Forellenfilets mit Apfel-Mexgtich
Schinkenrélichen geflllt mit Spargelstangen undc8a&emoulade
Hausgemachter Lachs mit Senf-Dill-Sauce und Sahereetgch
Hirtensalat mit Tomaten-, Gurken-, Paprika- und &skasewdrfeln
Geflugel-Nudelsalat "Hawaii"
Frische Salatvariationen mit Cocktailsauce und Jaghessing
Auswahl von Kase
Brotkorb und Butter



Gemischter Salat in Vinaigrette angemacht
Auswahl von Kase auf Holz angerichtet
Brot und Butter
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Rote Griitze mit Vanillesauce
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16,30 €
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Braunschweiger Hochzeitssuppe serviert am Tisch
Schinkenkrustenbraten mit Sauerkraut und Gratin
Putengeschnetzeltes mit Krauterreis
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frische Frichte mit Quark
Geflllte Pfirsiche mit Philadelphia
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27,00 €



