
Kalte Vorspeisen

Landhaus VERDI GmbH

Menüvorschläge

nach Absprache untereinander und mit sämtlichen Gerichten
aus der Speisekarte kombinieren.

Sie können uns aber auch Ihre eigenen Vorschläge schicken,
wir gehen gern auf Ihre Wünsche ein!

Telefon: 05 31 / 34 56 50
38114 Braunschweig

Für Kinder bis zu 4 Jahren ist das Essen kostenfrei,
von 5-11 Jahren berechnen wir den halben Preis.

Internet: www.Landhaus-Verdi.de

Menü- und Buffetvorschläge
für Feiern und Festlichkeiten

Die folgenden Menü- und Buffetvorschläge lassen sich

Familie Wehsner
Dorfstr. 12

38159 Vechelde/Sierße
Tel.: 0 53 02 / 9 10 40   Fax: 91 04 99

19 Hotelzimmer, 33 Betten
*****

Gemütliches Restaurant

Gastronomiebetrieb Wehsner

Großer Saal für bis zu 200 Personen
*****

2 Biergärten
*****

Shuttle-Service für Ihre Gäste
*****

Konferenzräume mit Tagungstechnik
*****

Verwaltung: Hamburger Str. 38

www.derschoenstetag.com
www.landhaus-verdi.de

e-mail: firma-VERDI@web.de



Melonenschiffchen mit Schwarzwälder Mixgetränke
Schinken 4,50 € Jim Beam - Cola 3,10 €

Wodka - Lemon 3,10 €
Geräuchertes Forellenfilet auf Buttertoast, Gin Tonic 3,10 €
dazu Sahnemeerrettich 4,90 € Bacardi - Cola 3,10 €

Caipirinha 5,50 €
Frischer Räucherlachs auf Toast Pina Colada 4,10 €
dazu Meerrettichsahne 4,90 € Tequila Sunrise 4,10 €

Salatteller der Saison mit Putenbruststreifen                      

Warme Vorspeisen
Königin-Pastete, gefüllt mit feinem Ragout,
Sauce Hollandaise und Zitrone 5,50 €

Seezungenschleifchen in Weißweinsauce
mit Shrimps, Champignons und Fleurons 7,00 €

Pikantes Zungenragout mit kleinen Würstchen,
Champignons und Blätterteig 6,70 €

Suppen
Rinderkraftbrühe mit Nudel und Gemüsestreifen 2,60 €

Hochzeitssuppe mit Nudeln,
Klösschen, Eierstich und Spargel 3,20 €

Broccolicremesuppe 2,80 €

Tomatencremesuppe mit Sahnehäubchen 2,80 €
Alleinunterhalter, Musiker sowie Events.

Champignonsuppe von frischen Champignons 2,80 €

Currycremesuppe mit Porree und Ananas 3,20 €
Getränkekarte           Hauptgerichte

Biere           Rinderbrust in Meerrettichsauce, dazu Salatteller und
Herforder Pils, Alster                                 0,3 l 1,90 €           Bouillonkartoffeln 12,00 €
Alkohol frei                                                 0,3 l 2,00 €

Auf Wunsch organisieren oder vermitteln wir zu Ihren Festlichkeiten

Auf Wunsch organisieren oder vermitteln wir zu Ihren Festlichkeiten

Auf Wunsch erstellen wir Ihnen auch Komplett-Angebote!

Hochzeitstorten bestellen wir gern bei dem Konditor Ihrer Wahl.

(5,00 - 20,00 Euro pro Gesteck) 

verbindlich zugesagt werden.

Alleinunterhalter, Musiker sowie Events.

Gerne bestellen wir auch festliche Blumengestecke

Das festliche Eindecken der Tafel mit Kerzen, Tischbändern 

Die genaue Personenzahl muss spätestens 3 Tage vorher

und Servietten wird mit 1,00 € pro Person berechnet.



Erdinger Weizen                                         0,5 l 2,80 €           Forellen in Mandelbutter, serviert mit Sahnemeerrettich,
Alkoholfreie Getränke           Petersilienkartoffeln und Salat der Saison 12,00 €
Coca Cola, Fanta, Sprite                           0,3 l 1,90 €
Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale     0,2 l 1,90 €           Putenbrustbraten "Waidmann" mit frischen Champignons,
Wasser                                                        0,3 l 1,90 €           verschiedenem Gemüse und Kroketten 12,80 €
Apfelsaft, Traubensaft                               0,2 l 1,90 €
Warme Getränke           Burgunder-Schinken mit Weinkraut,
Kännchen Kaffee 2,50 €           Salzkartoffeln und Kartoffelklößen 13,50 €
Tasse Kaffee 1,80 €
Cappuccino 2,00 €           Schweine- und Rinderbraten an frischen Champignons,
Espresso 1,80 €           dazu große Gemüseplatte, Kroketten und Kartoffeln 14,50 €
Schnäpse
Korn, Aquavit etc.                                       2 cl 1,75 €           Gespickter Rinderfiletbraten mit Pfifferlingen,
Baileys auf Eis                                             2 cl 2,00 €           dazu Champignons, Gemüseplatte, Kroketten und Rösti 16,90 €
Fernet, Jägermeister                                   2 cl 1,75 €
Whiskey, Himbeergeist                                2 cl 2,00 €           Glacierter Rindersaftbraten mit Pfifferlingrahmsauce,
Weinbrand           Gemüseplatte und Kartoffelvariationen 14,80 €
Mariacron                                                    2 cl 1,75 €
Asbach Uralt                                                2 cl 2,00 €           Hirschkalbsbraten "Baden-Baden" an Preiselbeerbirne, 
Hennessy                                                      2 cl 2,80 €           serviert mit Pfifferlingen, Rotkohl, Gemüseplatte,
Sekt           Kroketten und Petersilienkartoffeln 15,00 €
Schloss Rheinberg                                        0,7 l 14,50 €
Glas Sekt 1,70 €           Pochierter Lachs in Weißweinsauce,
Weine           an frischem Broccoli und Salzkartoffeln 13,90 €
Grauer Burgunder Weißwein                       1,0 l 17,50 €
Portugieser Weißherbst, rose                       0,7 l 13,50 €           Schweinelendchen in Cognacrahm, dazu Champignons,
Dornfelder Rotwein                                      0,7 l 14,00 €           frisches Gemüse und Kroketten 15,20 €

          Wildschweinbraten an Preiselbeerpfirsich, angerichtet mit,
          Champignons, Rotkohl, Gemüseplatte und Kroketten 16,00 €

Dessert

Gemischtes Eis mit Sahne 2,70 €

Rote Grütze mit Vanillesauce oder Vanilleeis 2,90 €

Bayrisch Creme mit frischem Obst 3,00 €

Roastbeef im Ganzen gebraten, dazu Sauce Bernais
6,40 €

Schweinefilets im Ganzen gebraten, dazu Champignonrahm

Vorschläge zur Erweiterung Ihres Buffets

Warme Extras



Mousse au Chocolat mit Vanillesauce 3,00 €

Zimtparfait mit Himbeersauce 3,30 €

Vanilleeis mit heißen Himbeeren 3,50 €

Vanilleeis mit frischem Obstsalat und Schokosauce 3,70 €

Mousse au Chocolat auf Fruchtspiegel 4,10 €

Eisbombe "VERDI" brennend serviert 4,40 €

6,40 €
Riesengarnelen in Kräuterbutter gebraten mit Wildreis

6,90 €
Rinderfilet "Wellington" mit Broccoliröschen und Kartoffelgratin

7,40 €

Süßes Extra

Dessert Buffet mit Show ab 50 Personen
7,40 €

Zur Geisterstunde

Feurige Gulaschsuppe mit reichlich Fleischeinlage
3,00 €

Serbische Bohnensuppe scharf pikant
2,80 €

Italienische Minestrone
3,00 €

Zuckersüßes Kuchenbuffet
4,10 €

Die Torte für den schönsten Tag im Leben
ab 102,30 €

Sektempfang (Sekt, O-Saft)
2,90 € pro Person

Buffet "VERDI"

*****

Mettschwein mit Zwiebeln und grobem Pfeffer

Menü 1

Melonenschiffchen mit Schwarzwälder Schinken

Tomatencremesuppe mit Sahnehäufchen

Pauschalangebot



Schokoladenpudding mit Vanillesauce

Gefüllte Eier auf Remouladenbett
Gebratene Hähnchenhaxen

Bauernsalat aus dem Tongefäß
Mozzarella mit Tomaten

Wildschweinbraten mit Preiselbeerpfirsich, Champignons

Glacierter Rinderbraten mit Pfifferlingrahmsauce,

Nudelsalat
Kartoffelsalat

Brotkorb mit Butter
Salatvariationen mit Joghurtdressing

*****

Schinkenkrustenbraten mit Ananaskraut und Kartoffelgratin

*****

Rotkohl, Gemüse und verschiedene Kartoffeln

Zimtparfait mit Himbeersauce

Rotkohl, Gemüseplatten und Kroketten

Vanilleeis mit heißen Himbeeren

27,60 €

*****

Menü 2

Geräucherte Forellenfilets auf Buttertoast und Sahnemeerettich

Hochzeitssuppe mit Nudeln, Klößchen, Eierstich und Spargel

26,30 €

Menü 3

Salatteller der Saison mit Putenbruststreifen

Buffet "Toscana"

*****

Rinderkraftbrühe mit Nudeln und Gemüsestreifen

Pochierter Lachs in Weißweinsauce,

Parmaschinken mit Melone, grüne und schwarze Oliven
Zucchini gegrillt süß-sauer

frittierte Zwiebeln

*****

Zitronencreme

Pauschalpreis 43,00 €/pro Person (inkl. Bier, Wein und alkoholfreie Getränke)
ab 50 Personen



dazu frischer Broccoli und Salzkartoffeln

Vanilleeis mit frischem Obstsalat

26,00 €

*****

Menü 4

Frischer Räucherlachs auf Toast mit Meerettichsahne

Weißbrot

*****

Hähnchenbrust in Tomatensauce mit Erbsen

Vanilleeis mit heißen Himbeeren

Hochzeitssuppe mit Nudeln, Klößchen, Eierstich und Spargel

Schweine- und Rinderbraten mit frischem Champignons,
dazu große Gemüseplatte und Kroketten Tiramisu

*****

Marsalacreme mit frischen Früchten

Auswahl italienischer Käsesorten
Mozzarella mit Tomaten

Italienische Kochschinkenröllchen
Broccoli in Bierteig gebacken

Champignons in Knoblauchöl eingelegt
Auberginen mit Tomatensauce

*****

Buffet "Gourmet"

25,30 €

*****

B u f f e t v o r s c h l ä g e

16,80 €

(Preise gelten ab 25 Personen)

Rosa gebratenes Roastbeef mit Blumenkohl umlegt und Sauce Remoulade
Parmaschinken auf Melonenschiffchen

Hähnchenbrust auf Mini-Ananas
Eierplatte mit Sardellenfilets, Kaviar und hausgemachter Remouladensauce

Schinkenröllchen mit Spargelstangen gefüllt
Geflügelsalat mit Champignons und Früchten

Tomaten-Mozzarella mit Basilikumblättern, Balsamico und Olivenöl
Nudelsalat

Buffet "Romanoff"

*****

Melonenschiffchen mit Schinken
Mettschwein mit Zwiebeln und grobem Pfeffer

Wacholdergeräucherte Forellenfilets mit Preiselbeersahnesauce

Medaillons vom Schweinefilet garniert
Geräucherte Putenbrust mit Cumberlandsauce



Salatvariationen mit verschiedenen Dressings
Matjessalat mit Majonaise, Zwiebeln und Apfel

Brotkorb und Butter

*****

Käse - Auswahl

Niedersächsische Hochzeitssuppe am Tisch serviert
Italienische Lachslasagne

und Kartoffeln
Elchbraten "Nordische Art" mit Steinpilzen, Bohnenbündchen

frischer Obstsalat und Grand Marnier

Marmoriertes Mousse mit exotischen Früchten

*****

*****

29,70 €
24,50 €

Buffet "Sardinien" Buffet "Landhaus"

*****

Parmaschinken mit Melone
Zucchinisalat

Auberginen in Käse-Ei-Hülle
Meeresfrüchtesalat mit Oliven

Hausgebeizter Lachs mit italienischer Kräutermischung
Mozzarella mit Tomaten und Basilikumblättern

Thunfischsalat mit grünen Bohnen
Bunte Paprikastreifen im Ofen gegrillt

Champignons in Olivenöl eingelegt

Schinkenröllchenplatte gefüllt mit Spargelstangen und Remouladensauce
in Wacholder geräucherte Forellenfilets

mit Preiselbeer-Sahnemeerrettich
Hausgebeizter Lachs mit Sahnemeerrettich

Eierplatte verschieden garniert
Gebratene Hähnchenhaxen

Selbstgemachtes Sauerfleisch mit Remouladensauce
Geflügelsalat "Hawaii"

Auswahl von Käse

Apfelrotkraut

*****

Schweine- und Rinderbraten mit Kroketten

und Senf-Dill-Sauce
Gebratene Hähnchenhaxen, Eierplatte

Bauernsalat aus Tongefäß

*****

Frische Salatvariationen mit Joghurtdressing

Geflügelsalat mit Erbsen und Reis in süßer Sahne

Brotkorb und Butter

Hausgebeizter Lachs mit Sahnemeerrettich

Nudelsalat, Kartoffelsalat

Waldbeeren-Grütze mit Vanillesauce

*****

Katenrauchschinken auf Melonenschiffchen angerichtet

*****

Waldbeerengrütze mit Vanillesauce



Vitello Tonato
Gekochter Schweinerücken, hauchdünn aufgeschnitten mit Thunfischsauce

Tiramisu

Italienische Käseplatte
Weißbrot

Schinkenkrustenbraten mit Kartoffelgratin

Nudelsalat
Salatvariationen mit Joghurtsauce

*****

Zitronencreme mit Kirschsauce

22,50 €

*****

Buffet "Exklusiv"

27,00 €

*****
Roastbeef rosa gebraten mit Sauce Remoulade

Medaillons von Rind-, Schweinefilets und Putenbrust
mit frischem Obst garniert

Parmaschinken auf Honigmelonenschiffchen mit Oliven
Hasenrückenfilets im Ganzen gebraten und tranchiert, mit Preiselbeeren

gefüllte Birnen und Pfirsiche dazu Sauce Cumberland
Entenbrust, tranchiert mit Sauce Cumberland

Hausgebeizter Lachs mit Senf-Dill-Sauce und Sahnemeerrettich
Räucherfischvariationen mit Apfel-Sahnemeerrettich von Heilbutt,

Schillerlocke, Makrelen, Aal und Forellenfilets
Tiefseegarnelen in einer Cocktail-Sauce angerichtet

Meeresfrüchtecocktail
frisch hausgemachter Geflügelsalat mit einer leichten Sauce aus Joghurt

Rindfleischsalat "Welfenstadt"

Hähnchenhaxen gebraten mit Obst dekoriert
in Wacholder geräucherte Forellenfilets mit Preiselbeer-Sahnemeerrettich

Kartoffelsalat, Nudelsalat

Mousse au Chocolat mit Vanillesauce
Obstsalat mit Marsala

Buffet "Rustica"

*****

Hausmacherbratenplatte mit Jus
Schinkenröllchenplatte gefüllt mit Spargelstangen und Remouladensauce

Mettschwein mit reichlich Zwiebelringen garniert
Schlachtwurstplatte in der Molle serviert

*****

Schweinemedaillons in Gorgonzolasauce mit Reis

Auswahl von Käse
Brotkorb und Butter

*****

*****

*****



Waldorfsalat
Auswahl von edlen Käsesorten

Miniwindbeutel mit Vanilleeis gefüllt
Frischer Obstsalat mit Marsala

Schweinerücken mit Kräuterkruste am Buffet tranchiert und Berner Rösti
Medaillons in Gorgonzola-Sauce mit gemischtem Reis

*****

Brotkorb und Butter

*****
*****

gefüllte Eier
Matjesfilet Hausfrauenart auf Salatbett

Butterteller
Brotkorb

Buffet "Braunschweig"

*****

Buffet "Heinrich der Löwe"

*****

36,80 €

*****

Hausmacher Sauerfleisch mit Remouladensauce
Braunschweiger Mettplatte mit Zwiebeln und grobem Pfeffer

Hausmacher Wurst-Platte

Gurkensalat in Dill-Sahne-Sauce
Kartoffelsalat schlesische Art

Oma's Zwiebelfleisch
Hausgemachte Mettbällchen

verschiedener Bratenaufschnitt mit Jus
Gebratene Hähnchenhaxen

Medaillons von Schweinefilet mit Obst garniert
Gefüllte Eier

Parmaschinken mit Honigmelonenschiffchen
Entenbrust knusprig gebraten mit Sauce Cumberland

Wacholdergeräucherte Forellenfilets mit Apfel-Meerrettich
Schinkenröllchen gefüllt mit Spargelstangen und Sauce Remoulade
Hausgemachter Lachs mit Senf-Dill-Sauce und Sahnemeerrettich

Brotkorb und Butter

Windsorsuppe mit Dry Sherry und Chesterstange serviert

19,50 €

Bayrisch Creme mit Himbeersauce

*****

Mousse au Chocolat mit Fruchtsauce

Hirtensalat mit Tomaten-, Gurken-, Paprika- und Schafskäsewürfeln
Geflügel-Nudelsalat "Hawaii"

Frische Salatvariationen mit Cocktailsauce und Joghurtdessing
Auswahl von Käse

Gefüllte Eier
Edles Mixgemüse süß-sauer



*****

16,30 €

Gemischter Salat in Vinaigrette angemacht
Auswahl von Käse auf Holz angerichtet

Brot und Butter

Rote Grütze mit Vanillesauce *****

frische Früchte mit Quark
Gefüllte Pfirsiche mit Philadelphia

*****

27,00 €

*****

Braunschweiger Hochzeitssuppe serviert am Tisch
Schinkenkrustenbraten mit Sauerkraut und Gratin

Putengeschnetzeltes mit Kräuterreis*****


